GAR DU IND FOR @KOLOGI, NAR DU GAR UD?

Seetter du pris pd, at restauranten, caféen, kantinen eller stor-
kokkenet pa fx hospitalet, plejehjemmet, institutionen eller skolen
satser pa gkologi, kan du bruge det gkologiske spisemarke som
pejlemaerke, nar du veelger spisested. Sperg efter det gkologiske
spisemaerke pa dit spisested, hvis du gar ind for gkologi, ndr du gar ud.

DKOLOGI | KOKKENET

- DET KAN MARKES

Pa hjemmesiden www.gkologisk-spisemaerke.dk finder du
"Danmarkskortet”, der viser de kakkener, der kan smykke sig med
meerket i guld, sglv eller bronze.

IS IEH 1M >>>5555>

Du kan laese meget mere om de krav, det enkelte spisested skal
90-100% okologi 60-90% okologi 30-60% okologi

leve op til i folderen "Meerk din gkologi”, som kan downloades
pa www.gkologisk-spisemaerke.dk

Trykt pa Svanemarket trykkeri - www.moesgaard-as.dk

Vil du vide mere om gkologi - og finde 10 gode grunde til at veelge
pkologi - sa klik ind pa www.okologi.dk

www.gkologisk-spisemaerke.dk

Det er Fgdevarestyrelsen, der administrerer det gkologiske spisemeaerke i samarbejde med @kologisk
Landsforening, som serger for information, rad og vejledning omkring market.

Denne brochure er en del af projektet "Information til storkgkkener og forbrugere om nyt gkologisk
spisemaerke"”, som er stgttet af Innovationsloven under Fgdevareministeriet.
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Det rede @-maerke er din garanti for 100% statskontrolleret gkologi,

nar du keber ind i butikker. Men for restauranter, caféer, kantiner og

storkekkener kan det veere sveert at opfylde betingelserne for, at alle
ravarer og alle ingredienser altid er 100% gkologiske.

Derfor har Fedevarestyrelsen indfgrt det gkologiske spisemaerke i
quld, s@lv og bronze til de spisesteder, der bruger mere end 30%
pkologiske ravarer i kokkenet.

Det gkologiske spisemaerke skal styrke udviklingen af gkologien.
Spisemaerket er til gavn for forbrugerne, der far et trovaerdigt stats-
kontrolleret maerke, nar de sgger spisesteder med gkologi. Spise-

market skaber rammerne for endnu mere gkologi pa tallerknerne,
sa spisestederne kan ga efter guldet.

Fordi 30% gkologi jo 0gsa er et godt skridt pa vejen mod mad uden
brug af sprejteqgifte, bedre dyrevelfaerd og ren natur.

60% er endnu bedre, og det giver et sgplvmarke. Og mere end 90%
er til guldmedalje.

Det gkologiske spisemaerke er forbrugernes garanti for at kgkkenets
dokumentation for gkologi er underlagt statslig kontrol.

DET @KOLOGISKE SPISEMARKE | GULD
‘@’ 1 Guldmaerket bruges af de kgkkener, hvor alle
- ravarer som udgangspunkt er gkologiske.
Kokkenet skal udarbejde en ravarepolitik som

90-100% okologi skal vaere synlig for gaesterne.

DET OKOLOGISKE SPISEMARKE | SOLV
‘@’ { Selvmaerket bruges af de kekkener, der kan
- dokumentere, at de gkologiske ravarer udger
60-90% af det samlede ravareindkeb

60-90% okologi

DET @KOLOGISKE SPISEMZARKE | BRONZE
‘@’ { Bronzemaerket bruges af de kgkkener, hvor
- pkologiandelen udggr 30-60% af kgkkenets
samlede ravareindkeb.

30-60% okologi

Kokkener med ét af de gkologiske spisemaerker skal dokumentere, at de
pkologiske ravarer over en tre maneders periode udger procentdelen i den
pagaldende kategori. Falder gkologiprocenten over en tre maneders periode
til et gennemsnit under den pagaldende kategori, ma kokkenet ikke anvende
market. @kologiprocenten opgeres enten i kroner eller i kilo.



Signalerer market den gkologiprocent,

der er pa tallerknen?

Nej. Spisemaerket henviser til hvor stor en del
af kekkenets samlede ravareindkeb, der er
pkologisk. Kgkkenet kan selv vaelge, om
pkologiprocenten males i kilo eller i kroner.

Betyder spisemarket, at man ma kalde sig
"et gkologisk spisested”?

Kun hvis man har det gkologiske spisemaerke
i guld.

M& man fx kalde en ret for "gkologisk”

- fx "gkologisk spinatlasagne”?

Ja, hvis ALLE rdvarer, der indgdr i retten, er
pkologiske. Ravarerne ma ikke samtidig findes
i kekkenet i konventionel form.

Kan man stole pa det pkologiske spisemasrke?
Ja. Fedevarestyrelsen kontrollerer de kgkkener,
der har det gkologiske spisemaerke. Mindst

én gang om aret kommer Fedevarestyrelsen

pa beseg for at kontrollere kgkkenets dokumen-
tation. Kokkenet skal mindst hver tredje maned
lave en opggrelse over alle ravareindkeb til
brug for gkologikontrollen. Opggrelserne skal
dokumentere, at kokkenet som et gennemsnit
over de seneste tre maneder overholder gkologi-
procenten pa kokkenets spisemasrke.

FAKTA OM @KOLOGI

Du far mad dyrket uden sprgjteqgift

Du far rene varer med feerre
tilseetningsstoffer

Dkologi er dyrket uden gensplejsning

@kologiske dyr har bedre leveforhold

@kologi er godt for vores grundvand

@kologi giver en rig og ren natur




