ENTUR | CARLSBERG BYEN MED INSPIRATION OG SMAGSOPLEVELSER

ENTUR OM

DET OKOLOGISKE KVAG

ONSDAG DEN 2. OKTOBER 13.00 - 18.00

STOP NR. 1: AAMANNS GENBO

HVILKEN ROLLE SPILLER OKSEK@DET
| VORES MADLAVNING?
Rune Eliasson, kekkenchef pa Aamanns Genbo,
byder pa en nyfortolkning af smgrrebrgd med
oko-okse og en mere klassisk version.

Betinna Buhl, madhistoriker fortzeller om oksekgdets
rolle i madlavningen fgr og nu.

STOP NR. 2: ARLA // WINGE HUS

OKO-KOEN ER MARKENS HELT
Rikke Lundsgard, landbrugspolitisk seniorradgiver i
Danmarks Naturfredningsforening forteeller, hvordan kvaeg
pa graes giver mere liv over og under jorden.

OKO-KOEN KAN LEVERE MERE END K@D
Britta Surland, head of food inspiration hos Arla og hendes kollega
guider os igennem laekre smagsprever pa Arlas gkologiske oste.

DEN OKOLOGISKE KO ER MERE END HAKKEKG@D
Helle Bossen, Chefkonsulent i @kologisk Landsforening forteeller om
udskaeringer, der salger, og hvem der kaber gkologisk oksekad?

JKOLOGISKE UDSKZARINGER
Andreas Taus Nielsen, Cleavers Meat Market i Torvehallerne gar
os klogere pa gkologiske kadkvaliteter og udskaeringer.

KAN MAN PRODUCERE KLIMAVENLIGT OKSEK@D?
Michael Kjerkegaard, forperson i @kologisk Landsforening forteeller,
hvordan et landbrug med gkologisk kveeg kan vaere regenerativt.

STOP NR. 3: RESTAURANT DOLORES

DAGENS SIDSTE SERVERING MED @KO-OKSE
Kokkenet arbejder efter ét dogme
- ravarerne skal veere fantastiske!

DERFOR SKAL VI ELSKE DET @KOLOGISKE KVAG
Trine Krebs, Gron chef & fundraising hos
Food Organisation of Denmark.

TORBEN BLOK, MARKEDSCHEF FOODSERVICE | GKOLOGISK LANDSFORENING
ER DAGENS VART, SOM VIL SORGE GODT FOR, AT VI KOMMER GODT RUNDT.

Tilmeldning til Anne pa asf@okologi.dk

Stattet af:

GKOLOGISK Kvaegafgiftsfonden

LANDSFORENING



