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QKOLOGI SOM KONKURRENCEPARAMETER
| FREMTIDENS FOODSERVICE

@KO-Nord inviterer til en inspirerende workshop, hvor vi sammen vil udforske
fremtidens vigtige dagsordener. Du inviteres, fordi din ekspertise er veerdifuld,
og vi er meget interesserede i at hgre dine perspektiver.

Vi markerer @-maerkets 35-ars jubileeum og samler en raekke eksperter fra
forskellige brancher, som vil dele deres viden og synspunkter om fremtidens
udfordringer og muligheder. Resultaterne af vores diskussioner vil blive samlet
i et whitepaper, der belyser gkologiens rolle i forhold til klima, baeredygtighed,
CO20g ESG.

Workshoppen afholdes i samarbejde med @kologisk Landsforenings

udvalg for professionelle kgkkener, og vi er glade for at have Max Mgller fra
forandringsbureauet Workz, som moderatorer for de gode diskussioner.

Oplev to talkshows med ildsjzele fra branchen

Talkshow 1 Derfor gkologi! Mad Mona Carge, Chefgkonoma hos Regionshospitalet
Randers, i en samtale med Anders Bo Andersen, Salgschef ved AB Catering Aalborg.
Talkshow 2 Tag gkologien med dig. Mad Marian Aagard, Regionsformand hos Kost og
Ernaeringsforbundet, i en samtale med Lisbeth Wassmann Hjertebjerg, Marketingchef
hos Valsemgllen.

Glzed dig til showcooking med Valsemgllens nyeste produkt, Havreris, i
centrum, nar dette ars @ko-pris vinder, Mads Herskind og Marketingchef hos
Valsemgllen, Lisbeth Wassmann Hjertebjerg, kreerer en smagfuld gkologsisk
frokost.

Vi haber, du vil deltage og bidrage til denne vigtige samtale. Sammen kan vi
forme fremtidens gkologi!

Med venlig hilsen
. Torben Blok
; 2 Markedschef Foodservice
Y 29616934 // tob@okologi.dk

OKOLOGISK
LANDSFORENING

INVITATION

1)
30-60% okologi

Vi star over for en tid

med konstant udvikling

og nye indsigter inden for
beeredygtighed, CO,, ESG
og klima. Disse emner har
en direkte indvirkning pa
okologien, og det er afge-
rende, at vi diskuterer deres

betydning her og nu!

DETALJER

HVOR AB Catering Aalborg
Kystvejen 80, 9400 Nerresundby

AB Catering er én af Danmarks sterste og
ferende foodservice-grossister. Vi medes
hos AB Catering i Aalborg som danner
rammerne for en dag hvor vi sammen

skal se ind i ekologiens rolle i fremtidens
foodservice.

HVORNAR Den 16. juni kl. 11-15.
TILMELDING til Sarah Schelde pa

sas(@okologi.dk
SU senest fredag d. 6. juni

Der er et begraenset antal pladser, og de
tildeles efter forst-til-melle princippet.

’

Promilleafgiftsfonden for landbrug


https://okologi.dk/om-os/foreningen/fagudvalg/udvalget-for-professionelle-koekkener/
https://okologi.dk/om-os/foreningen/fagudvalg/udvalget-for-professionelle-koekkener/
https://workzchange.com/

