FORALDET?

QKOLOGI SOM KONKURRENCEPARAMETER
| FREMTIDENS FOODSERVICE

@kologisk Landsforening inviterer dig til en inspirerende workshop, hvor
vi sammen vil udforske fremtidens vigtige dagsordener. Du inviteres, fordi

din ekspertise er veerdifuld, og vi er meget interesserede i at hgre dine
perspektiver.

Vi markerer @-maerkets 35-ars jubileeum og samler en raekke eksperter fra
forskellige brancher, som vil dele deres viden og synspunkter om fremtidens
udfordringer og muligheder. Resultaterne af vores diskussioner vil blive samlet
i et whitepaper, der belyser gkologiens rolle i forhold til klima, baeredygtighed,
CO20g ESG.

Workshoppen afholdes i samarbejde med @kologisk Landsforenings udvalg for
professionelle kgkkener, og vi er glade for at have Ask Agger og Max Mgller fra

forandringsbureauet Workz, som moderatorer for de gode diskussioner.

Oplev to talkshows med ildsjeele fra branchen

Talkshow 1 Derfor gkologi! Mad Michael Allerup, Enhedschef hos Bispebjerg Hospital,
i en samtale med Rasmus Rasmussen, Head of Sustainable Gastronomy hos Comwell
Hotels.

Talkshow 2 Tag gkologien med dig. Mad Morten Hassing, Head of Food Product &
Performance ved ISS Facility Services, i en samtale med Pia Haaning Rasmussen,
Seniorkonsulent i baeredygtige fadevarekonsepter, Haaning & Merrald.

Gleed dig til en smagfuld og gkologsisk frokost kreeret af den dygtige kantine
hos ISS Facility Services, der har Det @kologiske Spisemaerke i SGLV!

Vi haber, du vil deltage og bidrage til denne vigtige samtale. Sammen kan vi
forme fremtidens gkologi!

Med venlig hilsen
. Torben Blok
; 2 Markedschef Foodservice
Y 29616934 // tob@okologi.dk

OKOLOGISK
LANDSFORENING

INVITATION

1)
30-60% okologi

Vi star over for en tid

med konstant udvikling

og nye indsigter inden for
beeredygtighed, CO,, ESG
og klima. Disse emner har
en direkte indvirkning pa
okologien, og det er afge-
rende, at vi diskuterer deres

betydning her og nu!

Q

DETALJER

HVOR ISS Facility Services
Gyngemose Parkvej 5O, 2860 Seborg

ISS driver en lang reekke kantiner rundt om i
landet og har et stort fokus pa baeredygtighed,

det grenne og okologien.
HVORNAR Den 8. maj kl. 11-15.

TILMELDING til Sarah Schelde pa
sas(@okologi.dk
SU senest mandag d. 28. april.

Der er et begraenset antal pladser, og de
tildeles efter forst-til-melle princippet.

Promilleafgiftsfonden for landbrug


https://okologi.dk/
https://okologi.dk/om-os/foreningen/fagudvalg/udvalget-for-professionelle-koekkener/
https://okologi.dk/om-os/foreningen/fagudvalg/udvalget-for-professionelle-koekkener/
https://workzchange.com/

