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• Tamaco A/S sælger fersk kød til slagterforretninger, grossister, 

detailhandel, catering, restauranter. 

• Ansatte: 6

• Hovedkontor i Hasselager ved Århus

• En del af Tamaco Gruppen (omsætning +500 mio. DKK) 

Hvem er Tamaco? 



• Økologiske grise fra Bertel Hestbjerg (Poppelgrise) 

• Økologiske grise fra udvalgte producenter

• Økologiske kreaturer fra Thise 

• Økologiske kreaturer fra udvalgte producenter 

• Frilandsgrise fra Peter & Lene

• Med i projektet ”Naturen, en rentabel del af landbruget”

Tamaco er leverandør af . . . . 



Naturen, en rentabel del af landbruget

• Kordinerende mellem lodsejere, naturstyrelse og kommuner

• Koncept – krav til produktion

• Formidling af projektet

• Forbrugerundersøgelse 

• Emballage og produktudvikling

• Leverandør netværk, rekruttering

• Producent rådgivning

• Kvalitetskrav 

• Kommercielle krav – økologi, klimapåvirkning



Producent kontakt og dialog

• Anders Lausten

• Mælkeproducent 

• Mariager Fjord 

• Xxx økologiske kreaturer

• Krydsningsracer



Producent kontakt og dialog

https://vimeo.com/340481604/6c57d6b703



Hvordan får vi Naturkød på menuen?

• Formidling

• Passion

• Fleksibilitet 

• Anatomisk forståelse

• Klimaforståelse  

• . . . . .  


