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@kologisk naturkad er med til at Izse klimaknuden

for kokke og restauratgrer.

Oksekgd er under pres som ravare i
professionelle kgkkener. Traditionelt
oksekad belaster klimaregnskabet, og
der skal findes innovative lgsninger pa
at nedbringe CO_-belastningen i pro-
duktionen, hvis ikke oksekadet helt skal
forsvinde fra menuen.

@kologisk naturked kan veere en del af
svaret sammen med et nedsat kgdfor-
brug.

Nu skal I finde hinanden

Malet med denne folder er at inspirere
naturplejere samt professionelle kokke,
kantinechefer og restauraterer til at
finde hinanden i et gensidigt, frugtbart
samarbejde til gavn for miljget og vores
feelles ansvar.

Salg til professionelle kokkener handler om

personlige relationer.

Restauranter, kantiner og andre profes-
sionelle kgkkener praver at saette en hgj
standard for alt, hvad de laegger navn
til. Som producent far du i reglen kun én
chance, og derfor er det vigtigt at skabe
en personlig relation. Du skal laere din
kunde at kende.

« Investértid i at leere din kunde godt
at kende

« Prov at forstd kundens filosofi om
mad og menuer

« Veer realistisk — kan du levere dét, de
gnsker?

« Invitér kunden med ud pd marken,
veer dben og eerlig

« Serg for at give fyldestgarende infor-
mation om dit produkt

+ Veelg rette tid og sted til at tage kon-
takt til nye kunder

Det gode samarbejde kan have et langt
tillab, hvor I lezerer hinanden at kende.
Det giver som regel de bedste forudsaet-
ninger for en langvarig relation, hvor
bade du og din kunde udvikler jeres
forretning og sammen far glade kunderi
restauranten.

Saet dig i kundens sted

Professionelle kakkener, restauranter og
kantiner kgrer meget stramme produk-
tioner og er ofte pressede pa bade tid
og budgetter. P4 mange mader den
diametrale modsaetning til dit kveeg, der
greesser pa marken i sit eget tempo.

« Overhold alle aftaler til punkt og
prikke

« Lov ikke starre leverancer, end du kan
holde

« Husk at seette digind i alle regler pa
omradet, som fx. leveringsforhold,
sporbarhed til faktura mm.

Har du mod pa det, kan du fa helt nye
forretningsmuligheder pad menuen.

W “Jeg leder efter noget oksekad,
jeg kan veere bekendt at servere
pa min restaurant.”

CHRISTIAN B@JLUND

Kok og restauratar
Restaurant Frederiksgade 42

Nu er det op til dig at levere
det klimavenlige alternativ.

De fleste professionelle kakkener
opererer med flere bundlinjer. Klima

og miljg er for leengst blevet en del af
restauranternes verdensbillede, men de
arbejder bredere end det, og den gode
nyhed er, at gkologisk naturkad kan
imadekomme kravene fra flere af deres
"bundlinjer’:

« Gode spiseoplevelser - den gode
oplevelse for geesten er altafgaren-
de. Gaesterne skal gd glade hjem og
anbefale stedet til andre.

» @konomi - ravarer fra saeesonen, mini-
mering af madspild, bruge mindre,
men bedre kad, intelligent sammen-
seetning af menukort.

« FN’s 17 verdensmal - ikke mindst
mal nummer 12 skriver mange kakke-
ner sig bag gret: Ansvarlig forbrug og
produktion.

+ Arbejdsglaede - mange kakkener
beretter om stor tilfredshed, nar man
arbejder med kvalitetskad og gkologi
=godt handveerk.

Du kan finde flere informationer
om naturkvaeg her

Om projektet:
agrovast.se/eu-projekt/projekt-x/

Dansk side om projektet:
okologi.dk/landbrug/projekter/kvaeg/
koedproduktion/efterspoergselsdrevet-
innovation

Folderen ”Salg af fedevarer til Food-
servicemarkedet”:
goderaavarer.dk/materialer

Se desuden filmene:
okologi.dk/naturkoed
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@kologisk naturked er et
velsmagende svar pa nogle af
dine miljgudfordringer.
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Kad med omtanke.
Det baeredygtige valg.

Prgv et neerliggende alternativ til
konventionelt produceret oksekad.

Klimadebatten raser, og holdningerne
til klimabelastningen, gkologi og milje-
rigtig fadevareproduktion er for laengst
blevet mainstream. Fra at veere en sag
for de fa, er det i dag Familien Danmark,
der tager stilling til, hvad der skal pa
tallerkenen.

Som professionel kok, restaurater eller
kantinechef kan du veelge at fortseette
som hidtil, skeere ned pé klimabelasten-
de ravarer eller helt veelge fx oksekad
fra. Den gode nyhed er, at gkologisk
naturked tilbyder en mellemvej i stedet
for enten-eller.

Kender du @kologisk naturked?

Malet med denne folder

Vivil gerne inspirere til, at professionelle
kokke, restauratarer og kantinechefer
far gjnene op for et velsmagende,
naturligt og klimavenligt alternativ, der
giver kakkener og kunder valgfrineden
tilbage. Malet er at starte en dialog med
landets naturplejere om deres kveeg og
kedproduktion.

Naturkvaeg gar pa ekstensive arealer, som de plejer gennem graesning

Kvaeget er med til at sikre biodiversiteten og er 100 procent gkologisk

Det er typisk tre racer: Dexter, Galloway og Skotsk Hgjlandskvaeg

Racerne er meget hardfere og kan ga ude aret rundt i Danmark

Kedet er med sin intramuskulaere fedtmarmorering meget delikat

Sadan gar du:

Valg kad med omtanke.

@kologisk naturkad er ikke storproduktion.

Ved at vaelge gkologisk naturkad veelger
du ogsé en god og inspirerende historie,
du kan forteelle dine gaester. Det hard-
fare kveeg, der lever det 100 procent frie
liv, plejer naturen og skaner klimaet er
med til at profilere dit kakken som grant
og innovativt. Men du ma ikke forveksle
det med traditionel storproduktion:

« Prisen er lidt hgjere end for konventi-
onelt kad

« Naturked er en seesonvare, hvor du
skal aftale levering med din leveran-
der

« Kvaliteten afhaenger af seeson og
slagtetidspunkt - tag en snak med din
leverander

« Det erfiberholdigt kad med intra-
muskuleer fedtmarmorering

« Din faglighed kommeri spil, men
belgnningen venter

Galloway Dexter

Teenk ogsa pa, at du med gkologisk
naturked far en ravare med en god
historie, med exceptionel dyrevelfaerd

og - ikke mindst - med fuld sporbarhed.

Det er oksekad, der passer perfekt til en
ny tids klimabevidste kunder.

De tre vigtigste racer

Kveegracerne, der bruges til det gkolo-
giske naturkaed, skal vaere robuste, lang-
hérede og naturligvis i stand til at trives
under &ben himmel. Kveeget gar nemlig
ude hele aret og lever af greesning pa
de arealer, der skal plejes. | dag er det
primeert disse tre racer, der bliver brugt
til formalet i Danmark:

g
Skotsk Hajlandskvaesg

Kvaeget er aktiv ﬁaturpleje og er
med til at ophobe kveelstof i jorden.
Det giver dig klimavenligt kad=

Naturplejer

Et groannere valg.
@kologisk naturkad.

Seet klima pd menuen uden at ga

pd kompromis med smagen.

De gode argumenter stér i kg for dig, der
gnsker at profilere dit kakken pa klimaet,
men neegter at gd pa kompromis med
variation, inspiration og velsmag: gko-
logisk naturked tilbyder punkt for punkt
et reelt alternativ, der ikke er eksotisk,
men bogstavelig talt vokser ud af den
danske muld:

» Hgj grad af dyrevelfaerd - kvaeget
gar ude hele aret, har exceptionelt
god plads og kan til fulde udleve sin
naturlige adfeerd.

« Klimavenligt - greesset pa arealer-
ne far mulighed for at udvikle dybe
redder, sa det kan binde masser af
kulstof fra atmosfaerens CO..

» God spisekvalitet - racerne, der
bliver brugt til naturpleje, udmaerker
sig ved hgj spisekvalitet, nar de bliver
slagt pa rette tidspunkt.

« Biodiversitet - naturkvaeg holder
invasive og hurtigt voksende greesar-
ter nede i sveert tilgaengelige omrader
- et plus for biodiversiteten.

« Milljevenligt - nar kveeget selv finder
sin fgde i naturen, belastes miljoet
ikke ved at producere foder til dyrene.

Du kan finde flere informationer
om naturkvaeg her
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